
BACH ROSÉ BRUT 

Història Nota de cata 

Regió d’elaboració 

Consell de l’enòleg 

Varietals 

Masia Bach va ser fundada a 

principis del segle passat pels 

germans Pere i  Ramon Bach, 

fabricants de teixits. Volgueren 

enllaçar la millor tradició cotonera 

amb la vitivinicultura donant  el nom 

del millor cotó “Extríssim” a les 

millors vinyes d’on històricament 

procedien els vins de Masia Bach. 

D.O. Cava 

Monastrell, Garnatxa, Pinot Noir 

Aspecte: color rosat pàl·lid d’intensitat 

mitja-alta. Bon alliberament de gas 

carbònic amb lleugera formació de corona 

escumosa.  

 

Nas: aromes agradables de fruites 

vermelles madures (maduixa, cirera), amb 

lleugeres notes de llevat (pa tendre). 

També aromes complexes (fruits secs i 

panses), aquests últims propis de la seva 

criança en cava.  

 

Boca: paladar equilibrat, suau i agradable. 

Es recomana conservar l’ampolla en 

posició vertical. Servir entre 6 i 8ºc.  

Maridatge 

S’adapta a múltiples moments, abans, 

durant i després dels àpats.  

  

Cava Rosé Brut 

Bach Rosé, un cava que sedueix 

per la vista i enamora per la boca. 

La combinació dels seus varietals 

crea un color rosat amb agradable 

aroma de fruites vermelles 

madures, i de paladar equilibrat, 

suau i agradable. 


